Pour commencer...

Bocal de mesclun et ses petits [égumes marinés

Saladine de suprémes de cailles et sa vinaigrette au gingembre thé vert

Terrine de foie gras de canard marbré a la lie de vin rouge, jeunes pousses et pain toast

Tartare de loup de mer et saumon fumé, fraicheur des iles et chantilly au wasabi

Carpaccio de Saint-Jacques au magret de canard fumé et son aigrelette au vinaigre d’érable

Velouté de panais et ris de veau poélés, cage croustillante a la courge vanillée

en Fr

10.50

18.-

20.-

16.-

17.-

19.-

... Ensuite... en Fr

Entrecote parisienne de veau en crolte de Chaud-Abel aux parfums d’Asie, 43.-
Quenelles d’Anna aux cebettes

Cotriade de noix de Saint-Jacques et filet de turbot aux légumes d’antan 41.-

Crousti-fondant d’épaule d’agneau aux saveurs d’Orient, 39.-
Caviar de courgettes et vierge de peppéronis

Filet de boeuf rassis et sa sauce au caramel de beurre salé, 48.-
Fondue de blanc de poireau et couronne de knopflis

Demi-caneton de Challans a I’étouffé en deux fagons, 48.-
Cuisse confite gratinée au pain d’épices et filet juste rosé au jus corsé de vin chaud

Supréme de pintade aux brisures de truffes noir du Périgord, 37.-
Gratin de pommes de terre et bouquet du jardin d’hiver

Toutes nos viandes proviennent de Suisse et France



... Pour finir ! en Fr
Tarte au citron caramélisée facon Artémis café 7.-
Tiramisu a la confiture de lait et spéculos aux éclats de noisettes caramélisées 11.-
Moelleux au chocolat 70% et son cceur coulant aux fruits de la passion 14.-
Croustillant a la mandarine et sa patissiére aromatisée au grand Napoléon 13.-
Creme flambée a I’Amaretto aux parfums d’amandes et pistache 12.-

Assiette de 5 fromages affinés par la Maison du Fromage et son bouquet de verdure  13.-

Trilogie de glaces ou sorbets artisanaux selon votre choix 11.50

Les vins blancs

Les Suisses d’ici...

Viognier, 2008, La Grillette

Pinot gris, La Grillette, 2008

Sauvignon blanc, 2009, Cave Burgat
Sauvignon blanc, 2009, La Grillette
Chardonnay barrique, 2007, La Grillette
Chardonnay classique, 2010, La Grillette

Les Suisses de la-bas !

Chasselas, Selection Rochat, 2007, Domaine du Daley
Viognier, 2008, Domaine de Daley

Blanc de mer, 2009, Jean-René Germanier

Chenin Blanc, 2009, Domaine Cornulus

Ermitage, 2004, Jean-René Germanier

Amigne de Vetroz, 2010, Jean-René Germanier

Reze, 2005, Chateau Ravire

Aligoté, 2010, Les Perrieres

Le Francais de la Loire !
Sancerre, 2008, La Poussie

Les fines bulles

Champagne Drappier, Carte d’Or brut
Champagne Pommery Apanage

Champagne Drappier Rosé brut

Champagne Pommery Apanage rosé
Champagne Drappier, Grande Sendrée, 2002
Champagne Louie De Pommery, 1998
Prosecco di Valdobiadene, Italia

(Eil de Perdrix brut, La Grillette

149.-

en Fr

75.-
56.-
48.-
59.-
71.-
54.-

42 .-
61.-
47 .-
60.-
75.-
56.-

49.-

45.

80.-

99.-
103.-
120.-

175.-
280.-
41.-
68.-



Les vins rouges
Les Suisses d’ici...

Pinot noir, 2009, La Grillette

Noir des roches, 2008, La Grillette

Pinot noir, 2010, Cave Burgat

Gamaret, Garanoir, Diolinoir, Cabernet, 2010, Keller
Malbec-Merlot barrique, 2008, La Grillette

Graf Zeppelin, 2008, La Grillette

Les Suisses de la-bas !

Mondeuse-pinot noir, 2006, Maison Blanche
Plant Robert, 2010, clos du Chatalet

Merlot, 2008, Chateau de Glerolles

Réserve noire, 2010, Chateau de Glerolles
Gama Nera, 2007, Domaine de Daley
Humagne rouge, 2008, Chateau de Glerolles
Mersyca Les Rueyres, 2008, Damaine du Daley

Cornalin, 2008, Jean-René Germanier

Barog, 2007, merlot-cabernet-cornalin, Jean-René Germanier
Tré Gran Antica, 2009, Domaine Cornulus

Cayas, 2008, Jean-René Germanier

Syrah, 2009, Phillippe Darioli

Merlot, Roncaia, Tessin

en Fr

47 .-
67.-
45.-
60.-
69.-
98.-

61.-
61.-
75.-
70.-
74.-
84.-
95.-

90.-
80.-
89.-
90.-
70.-

65.-

Les élégants Frangais...

Gigondas, 2007, Brechet

Marsannay, 2006, Charlepin

Gevrey-Chambertin, 2006, La Justice

Cote-Rotie, 2005, Cote Rozier, Bonnefond

Cote du Rhone, 2007, Domaine Chaume-Arnaud
Chateauneuf-du-Pape, 2005, Chateau de Vaudieu
Pur Carignan, 2008, Domaine Clos du Rouge-Gorge
Haut Médoc de Giscours, 2006

Saint Emillion Grand Cru, 2007, Chateau de Fonbel
Saint-Julien, 2002, Léoville poyferré

Equilibre, 2005, syrah-grenache-carignan

Les Italiens charmeurs !

Varvara, 2006,Toscana, Castello di Bolgheri
Luma, 2010, Nero d’Avola-Syrah, Sicilia
Tufarello, 2010, Basilicata

Ripasso,2008, Veneto

Les autres aussi !

Kaiken Malbec reserve, 2010, Argentina
Alion, 2004, Ribera del Duero, Espafia

Les ambrées
(Eil des roches, 2010, La Grillette

Bandol, 2009, Guillaume Tari
Perdrix blanche, 2010, Cave Burgat

en Fr

68.-
90.-
140.-
130.-
49.-
89.-
75.-
63.-
78.-
145.-
71.-

85.-
38.-
38.-
54.-

41.-
155.-

45.-
56.-
42 .-



